Védci z Mendelovy univerzity v Brné chystaji pro ceska sidlisté novy systém shromazdovani
potravinového odpadu

Vyzkumny tym na Provozné ekonomické fakulté Mendelovy univerzity v Brné se dlouhodobé vénuje
problematice plytvani potravinami v domacnostech a po uUspésném ukonceni experimentu zjistil,
jaké mnoistvi potravin konéi ve smésném komunalnim odpadu. Primérné je to 36,4 kg za rok, v
sidlistni zastavbé pak az 53 kg na osobu. Nyni se chtéji zaméfit na to, jak by se mohl tento odpad
dale zpracovat a vyuiit. Novy tFilety vyzkum podpofila éastkou 6 miliont korun Grantova agentura
Gregora Johana Mendela.

Vramci nového projektu se zaméfili na systém shromaZdovani potravinového odpadu pravé
v podminkach méstskych sidlist, kde lidé vyhazuji do smésného odpadu nejvice potravin, protoze zatim
nemaji moc moznosti, jak potravinovy odpad tfidit. To potvrzuji i prvni vysledky dotaznikového Setreni,
kde 87 % spotrebitelli uvedlo, Ze jiz tfidi potravinovy odpad nebo by tfidit chtéli, ale 48 % z nich uvadi,
Ze nemaji kam.

,Za nejvetsi bariéru spojenou se sbérem potravinového odpadu spotrebitelé povaZuji nedostatek
kontejnert, zdpach, pfitomnost hlodavci a také hmyzu. Spotiebitelé témér ve vsech pripadech (93 %)
preferuji vyndset odpad nekolikrat do tydne. Uvitali by sbérnou nddobu maximdliné do vzddlenosti 100
m od bydlisté (80 % z dotdzanych), nejlépe prfimo u nddob na smésny komundini odpad (48 %) nebo
vedle kontejnert na ostatni tfidény odpad (39 %). Vyhazovat prebytky by chtéli nejastéji v biologicky
rozloZitelném sdcku, ktery by byl zdarma k dispozici v misté sbéru, pfipadné jim necini problém pouZit
vlastni nadobu. Ochota nakupovat biologicky rozloZitelné sacky roste s vysi prijmu domdcnosti,” uvedla
Lucie Vesel3, spoluresitelka projektu na PEF Mendelovy univerzity v Brné.

Jednim z cild tohoto multioborového projektu je doporucit pro ¢eska sidlisté, pfipadné nejen pro né,
novy systém shromazdovani potravinového odpadu, ktery bude eliminovat nepfijemny zapach,
pripadné infekce a vyskyt hmyzu a hlodavci. Odbornici z Mendelovy univerzity v Brné zkoumaji také
nové cesty zpracovani gastroodpadu na principu cirkularni ekonomiky.

»Experimenty, kterym se aktudlné vénuji odbornici z krajinné ekologie a chemie a biochemie, by mohly
napomoci k eliminaci spotrebiteli vnimanych bariér a zajistit lepsi stav biologicky rozloZiteIného odpadu
pro ndsledné zpracovadni a vyuZiti. Vyzkumu jsou podrobeny sbérné nddoby pro sbér potravinového
odpadu a na zdkladé méreni stanovenych parametri a jejich vyhodnoceni bude navrZena nejvhodnéjsi
varianta ke sbéru potravinového odpadu v prostredi sidlist”, doplnila Martina VrSanska, resitelka
projektu na AF Mendelovy univerzity v Brné.

Vyzkumnici z oboru chemie a biochemie tak napft. testuji pridavky vhodnych pfisad do sbérnych nadob
pro potravinovy odpad, které by vedly k eliminaci zapachu, ale soucasné k zajisténi mikrobiologické
nezavadnosti potravinového odpadu do doby svozu potravinového odpadu. Zaméruji se zejména na
organické netoxické prirodni prisady, testuji jejich optimalni mnozstvi a davkovani, aby to v konec¢né
fazi bylo pro spotrebitele ekonomicky vyhodné a co nejvice komfortni.

Soucasti snahy tymu zabyvajiciho se plytvani potravinami je od samého zacatku snaha informovat
spotiebitele, jak mohou omezit produkci potravinového odpadu. Clenové vyzkumného tymu Provozné
ekonomické fakulty MENDELU pouZili rizné zplsoby informacnich kampani, véetné napfr. letdkd nebo
videi. Ve spolupraci s Karlovou univerzitou vznikl vzdélavaci projekt, ktery si klade za cil pfipravit
interaktivni materidly pro skoly.



,VWsledkem by pak méla byt pozitivni zména behaviordlnich vzorct spotrebitele, kdy neplytvat se stane
novou normou a soucdsti kazdodenni rutiny a prirozenosti, nad kterou nebudou muset vice premyslet.”,
uvedla Lucie Vesel3, resitelka projektu na PEF Mendelovy univerzity v Brné.

Tyto materialy jsou uréené zakam i uciteldm a budou evaluovany na vybranych zakladnich skolach. Jiz
v pristim roce tak budou dostupné vsem détem po celé republice. Ve vzdélavacim obsahu budou
zahrnuty vSechny klicové oblasti v podobé osmi okruh, které v podstaté reflektuji mista, kde vznikaji
priciny plytvani nejcastéji, tedy nakup, skladovani a zpracovani potraviny. Konkrétné se jedna napriklad
o témata: vznik a divod plytvani, Zivotni cyklus potraviny, planovani spotieby, uvédomély nakup bez
podléhani akcim, lokalnost, nedokonaly vzhled potravin, spravného uchovani surovin, mozZnosti
zpracovani nadbytku, znaceni potravin atd.

,Samotnd interaktivni vyukovd média budou obsahovat kromé ucebnich textu a podpirnych multimédii
(jako jsou fotografie, obrdzky, animace a videa) i prvky, diky nimZ udrZi Zdci svij zdjem o ucivo.
Publikace tak nebudou slouZit jen k pasivnimu prijimdni informaci, ale naopak budou Zdky béhem vyuky
aktivné zapojovat do procesu vzdéldvdni pomoci her, ukold, cviceni, interaktivnich graft ¢i animaci.”
uved| Igor Cerveny, fesitel projektu na PdF Karlovy univerzity v Praze.



